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Extracția coloranților din Șofrănel cu sisteme apoase, asigurând controlul
pH-ului, cu utilizarea presei hidraulice pentru mărirea randamentului.

Rezolvarea problemei de înlocuire a coloranților sintetici

cu cei naturali în produsele alimentare.

• Pentru realizarea Procedeului NU SE UTILIZEAZĂ solvenți organici;
• Toate materialele auxiliare sunt utilizate în alimente fiind codificate prin „E”;

• Invenția contribuie la realizarea hotărârilor Comisiei Europene privind trecerea în 
exclusivitate la utilizarea coloranților naturali în produse alimentare;

• Datorită inofensivității coloranților naturali chalconici, aceștea pot fi utilizați 
quantum satis („cât este necesar”), conform Codex Alimentarius.
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