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Srot de catina obtinut

Nitrit Proba Amestec ) Cl, % dupa extractie cu Condimente
(aditiv Nitrozil Amina NilTozaming de sdrare C02 50
controversat) secundara (efect cancerigen) PM: parizer din carne de 2 x X v
porc (reteta clasicd)
- . . i o Pcl: parizer din carne de 2 1 v
In reteta clasica, parizerul contine nitriti, ce porc cu srot de catini X
sintetizeaza nitrozamine cunoscute pentru
potentialul lor cancerigen (la depasirea dozelor).
Ziua 1 Ziua 21

Inventia prezinta procesul tehnologic de obtinere a unui produs nou din carne de tip parizer
de porc prin inlocuirea cvasi-totala a nitritulul adaugat datorita folosirii srotului de catina

obtinut |a extractia cu CO2 supercritic (CO2 SC).
Srotul de catina obtinut de la

extractie cu CO2 SC

v'Sursa valoroasa de compusi bioactivi
(vitaminele B,, B,, C si E), carotenoizi
(caroten, licopen, luteina si zeaxanthina);
v'Sursa de coloranti, compusi cu rol
antioxidant (flavonoide, polifenoli)
aminoacizi, micro gi macronutrienti;

v prezinta actiune antimicrobiana si

antioxidanta.
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Valorificarea CARNE PORC e
CONDIMENTE
srotului de la LUCRU (70/30) aroma /, "~\\ elasticity
extractia l l
cu CO2 SC o taste \\4"' consistency
DOZARE (sita: 3 mm) smel \’ omogenity
Extractia cu CO2 supercritic color
v Tehnica emergenta si eco- l “==PM =—=Pc1
friendly MALAXARE
v Ecotoxicitate; . - .
v Nu genereaza reziduuri ; (10 min) Ziua21  menvone
v no degradation of
phytochemical compone
from the raw materials due MATURARE
the low critical temperat (T=24 b, 1=4° C)
(31.10C). i
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Termen de valabilitate, zile
PM Pct P2

Etichetare nutritionala
Producator: Universitatea
Dunarea de Joso din Galati

Termen de valabilitate: 21 zile.

Ingrediente: carne porc, srot de catina, condimente
Proteine: 11,89 g%; Lipide: 22,83 g%; Sare: 2,13 g%.
Conditii de depozitare: 5 'C; Lot: 15/06.05.2018

PRODUS NOU
SANATOS
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Produsul obtinut

are caracteristici
senzoriale apreciate.

Srotul de catina obtinut
dupa extractia cu CO2 SC
are efect antimicrobian,
confera  stabilitate la
depozitare, culoare
caracteristica, aroma, iar
produsul finit are textura
si elasticitate specifica.

este un
produs din carne fara
aditivi alimentari, fiind un
produs clean label.
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(57) Inventia se referd la un produs alimentar de tip
parizer din came de pore, fard nitrit rezidual. Pro-
dusul conform inventiei este constituit, in parti in
greutate, din 100 parti came de pore de lucru cu
maximum 30% grasime, 1.2 parti srot de citind
rezultat la extractia cu CO, supercritic a catinei, 20
pari api tehnologicd, 10 parti fulgi de gheata, 2 parti
NaCl,0, 2 part piper macinat, 0,3 pérfi usturoi, 0,15
parti coriandrumacinat, 0,5 parti polifosfat, produsul
avind o umiditate de maximum 63,01%, un confinut
de grasime de maximum 22,83%, respectiv, 11.89%
proteine, 2,13% NaCl, fird detectare de nitrit



